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試験品 / 検査項目 検査結果 単位 検査基準及び検査法等

【試験品】殻付カキ 生食用かき

細菌数（生菌数） 40 以下CFU/g
検査基準:5.0× 10⁴CFU/g以下
標準寒天平板培養法・定量法
食品衛生検査指針に準拠

E.coli 18未満 MPN/100g
検査基準:230MPN/100g以下
EC発酵管法・最確数法
食品衛生検査指針に準拠

腸炎ビブリオ 3.0未満 MPN/g アルカリペプトン増菌培養法・最確数法
食品衛生検査指針記載法

腸管出血性大腸菌O157 陰性 /25g 増菌培養法・定性法
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依頼された試験品の検査結果は次の通りです。


